
De color rojo rubi, muy limpio y
brillante. De capa alta, recuerdos de
fruta roja con tueste medio. De
entrada sutil y sedosa. Combina las
notas clásicas junto con la
modernidad de una alta intensidad en
fruta, irresistible. Procedente de
viñas de más de 40 años.
Produccion limitada de 4,000 kg por
hectárea.

COMPOSICIÓN VARIETAL
Uva 100% tinta del pais 

MACERACIÓN
Fermentación de la uva seleccionada
a temperatura controlada una
maceración de 16 dias.

CRIANZA
14 meses en barricas nuevas de roble
americano y francés. Reposo en
botella al menos un año antes de su
salida al mercado.

TEMPERATURA DE SERVICIO - 18ºC

MARIDAJE
Perfecto para todo tipo de carnes y
asados.

14 Meses Barrica 

ESENTIUM


